@er’s clien{s, nous essaqons clwa\clue Jour‘ et cl'kaque saison cl,amélior’er* 1e
c})oix et 1a qua]ilé cle ce que nous Jous Pr’oposons ; c'esl Pourquoi, nous
h”adai“ons essen’cie“emen{ alec (Jes Pr‘oclui’cs {‘r'ais, c]e saison et
J@r&écke : Toutes nos diandes sont cl'origine France et nous nous
four'nissons Pour‘ 16. P]upa.r'{ c]es Pr’oclui’ts en circuil court, Joire lres court...

(\Ious cuisinons toul sur Place.

Pr’ofi]tons—en cl’aiueur's pour remercier :

- l’éledage clu Ser‘re a ]Ki]oes pour les Fr‘omages cle chedre

- ]a. Fer’me cle Pomecir*o] a Banzo“es (ma.r’cl’:é clu climanclﬁe ou clﬁamps
]i]or*e — ]:)ou]tiolue a SOm) pour la cl')ar’cu’ter'ie et ]a. dia.ncle cle Por‘c ( orc
Sascon noir’)

- ]Ss ]égumes et ]es fr*ui’ts cle Pasca] r”')il)on (clﬁou, Pa{a{e clouce, courges,

sa]acles, Poir’es, pommes... notamment - mar*cl')é clu climanclﬁe)

- ]Ss fruils cJe ]a QQECcles (Ter*r’es Rouges (al)r'icols, Pécl')es, melon...)

- ]Ss Pr’oducleur‘s CD,@r'cl‘ec]ﬁe et CDe Saison (3r'oupemen{ cle Pr’o&uc{eur‘s
cl'@r'cléc}?e) Pour‘ 1es {‘r*ui’(s et ]ésumes, 1es L]aour’{s, les fa.r’ines, 1a dolai“e

- L@s Pr‘o&ucleur‘s cle c})amps li]or’es <]:>ouliclue a 5@ m) Pour’ 1es fa.r*ines,

les OSU.[.S

- ]Ss lruites de la Piscicul{ure de Foan_ome a @ubenas
- ]Ss chocolals Oalr*}?ona ((Tain H)ermilage)
- L? din de la @de de Laj\]o]a\clvére et du CDoma.ine de @aza.]is éBeaulieu

Une Peli{e Vilrine soudenir est & Jotre clisposi{ion 3 la r"écel:){ion.
Pour* les Proclui{s que Jous ne lrouderiez pas, une ]ooulic[ue de Procluils

locaux en circuit treés court se troude & moins de SOm : ]oou{ique @amps

[ibre.

Tarifs nets — Service inclus



]3 Q:uronne d'hider

assielle repas el rdéchoise

18,00 €

Sa/ac/e, cr'uc/i{és c/e saison *** soupe o

ou polage, charcalerie™ locale (dont /a
fameuse caillette serdie tiede), chedre”
chacd, picoden” poire™ pochée ac
sirop d épices

%omage a/e c/7éJr’e a/e /’é/ezfage a/u Serre a /?iées

** charcuterie @anéac /Droc/ui{ a/’@r'a/éc/?e et lerme de Pomez/]ro/
~ Pansolles

***@9umes a/e saison c/e Pasca/ (]Ziéon (@ana/o/as)

Tarifs nets — Service inclus



Nos enirées

P <« I’ .] sG*
Polage aux legumes de saison, croulon a |'ail

CDes ]égumes de saison (car'o{fe, c/70u, /oafafe a/ouce, cour’ges...) cuits
1en’temen{, mixés, Po{age épais 6,5@ £

Suggeslion du chefl
Se]on ]es Jour‘s, les a.r’r’ida.ges et ]ylwumeur clu c]')e[‘ 6,5@ €

*

Tart i hedre et noix *°
arie aux Poweaux, cnevure €t noix

CDes poireaux cuils, de la créme, du chédre el des noix dans une Pa’te

brisé¢ sans Slu{en 7,00 €

(T:er'r'ine c]e Polir'ons aux claa.mpignons

CDe ]a courge, cles cl’zamloignons, cles oeufs et cle ]a créme 750 €

Sa.]a.cle cl'a.u’tomne, c]';il:)s de Pance’da et clwé.’ta.igne

SG*

Une salade adec des crudilés ou ]égumes cuils de saison 69roa/uc{ion de

gasca/ Thibon — @anc/o/as), accomPagné de lranches fines de Pance’da

gr‘i]]ées (cocéon noir né, é/etfé... a /a /ér’me a/e Pome(fro/, ﬁanzo//es), et cle
morceaux cle cliéiaigne 8,00 e

gans 3/1_11617

*A
Pr‘oa/uif surye/é cru
Tarifs nets — Service inclus



(\[os Pla.ls chauds

Suggeslion du chefl
56/01? /esjour’s, /es ar’r’izfages el /Zzumeur’ a/u cAe/

L?.sagne aux légumes confits

CDes ]égumes confi{s a kuile cl'olides et & lyail, cuisinés en la\sagne

Glisse de Poulel au jus cilron el miel 3¢

Une cuisse de Pou]e{ (Jo/ai//e F;angaise, /or'oa/ucfion r'égiona/e) rétie au

four avec du miel et du citron

Er}cor'nel en ]:J]a.nc]ue’de 567

C\or’ceaux de cl,encor'ne’t, des Peli{s 1é8umes, de la creme

Padé de Jeau mariné fa.g.on Thai
Un morceau cle Jeau (Jeaa c/’@rc/éc/;e - @anéac @uéenas} mariné au

soja et éloices (TLa'f, puis cuil rosé

Oia.ncle cle ]ooeuf SGT

Co’sur de faux filel ou entrecéle +/~ ]Bagr *f origine France

13,50 €

13,50 €

14,00 €

14,50 €

15,00 €

15,50 €

gans 3/1_11617
**Ior'oa/uif surye/é cru

Tarifs nets — Service inclus



(\[os desserls

@ssorlimenl de fr'omages c]'@r'clécl?e

@a /DicocJon, c/a @mem 'éiqaes ou a/u FZAZH a/e /?iées, el a/:aufr'e.s A'”omages a/e
c/i/.[érem’s /oroc/ucleurs se/on /a /Dér'ioc/e el /Zameur‘ c/a c/wz/,; Gacoar'on, %mme a/e
ér‘eéis, @ééazje o/e (V)azan, gouc/ou/ef a/e cAéJre,... 450 €

Sugges’tion du chef
Selon ]es Jours, les a.r’r’ida.ges et H’)umeur clu c]"ze[ 6,50 €

*

Poir'e Pocl':ée au sir‘oF cl,épices S
CDes Poires (/z*"'uifs c/e gasca/ (]ziéon — @anc/o/as) Poc]’;ées cla.ns un

sirop ]éger aux éPices (carme“e, Ea.cliane), serdie adec clu cl')ocola.’t

(()a/réona b se/on /7(.117?6(_11" C/U C/760 fOl')ClU. 7,00 €

*

sme bralé :
reme odrulee aux marrons

Géme ]oru]ée a 1a créme cle marrons 7,00 €

Gum]a]e aux pommes el noix

CDes pommes cuile au beurre ﬂ;ﬂui{s de Pasca/ Thibon - @ana/o/as)
surmonté d'un biscuit 3 la farine de cl’zéiaigne, de bl¢ et des noix 7,50 £

Tarte au chocolat °¢”

Un flan Péiissier’ au chocolal (()a/r’/zona — selon bumear du c/ze& dans
une Pa’te bris¢ sans Slu{en 8@0 £

@fé Sour'ma.nd (5 /a commana/e) 9,50 £

Fz?nfie J’une 5]/ace : ﬂ/os 5/aces sonf/oroc/ui[es par /;arfj.san gjacier’ ger’r’e @auzfef <« /es 5/aces

<

a/e /,ﬂr‘a/éc/ze > situé A Z,/ce/ el /a m:%/'or’ife’ a/es /Dr'oa/ai[s sont issus a/e /Dr'oa/aifs /ocaux ;
cerlaines 5/aces sont /aée//ise’e.s «5oﬁfez /,@r'a/éc/)e 2. @emana/ez noltre carle...

Tarifs nets — Service inclus



C\enu Tentalions

94,00 ’é’ (5&1')5 fr“omage)
27,00 €

Po{age cle saison
Ou

(-Ear*{e aux Poireaux, ckédr‘es et noix
O

Sugges{ion clu c})e{'

Le}sagne dégé{ale
Ou

@isse de Pou]e{ citron-miel

Ou

Sugges{ion clu c]‘zef

~ o~~~

@ssor{imen{ de fr’omages ardéchois (sauf/érmu/e a 94@

A A e A !

G’um]:)]e aux Pommes

Ou

G‘éme ]:>r"u1ée au marron
o)

Sugges{ion clu cl')er

] c}aangemen{ dans le menu < (en’tr’ée, Pla’t ou clesser‘{) = +8,00 s

Tarifs nets — Service inclus



C\enu QOurma.ncl

209,00 € (sans fromage) /32,00 €

Sa]ac]e cl’au{omne, Cl’?iPS Pance{{a

Cu

(rerr'ine cle Polir‘on et clnampignons

!

B]anc]ue{{e cl’encor"ne{

Ou

Padé cle Jeau mariné

~ o~~~

@ssor{imen{ de fr’omages ardéchois (sauf/érmu/e a 29 éy

A A e A !

Gum]:)]e aux pommes el noix

Ou

(T‘GJ"{C au Cl’)OCO]&{

*/,r'omage a/e C/]éJre J&‘ /'é/e!fage

du 5 erre a /?iées

Tarifs nets — Service inclus



a N

C,\enu r'ela.is Wor’s c/imanc/:e ez’jours /é’rie’s)
18,00 €

Fotrée + Plat

Ba.’t + cDesser'{

ﬁ e N e e

N

C\enu des drslés (et I8 o)

9,00 € (sans enlr‘ée) /712,00 €

essie{{e cle ckar‘culer‘ie ou G‘ucli{és
S{ea.L l')acké* ou wings cle Poulel* ou Poisson* ou

Jam]oon Blanc*

q1aces ou Pomme Pé’tes ou cf‘aour{

S 1 sir‘op S 1 sur‘Pr'ise

*
@ccompagnemenfs : /égumes /;*ais, Péles, pomme b e

~

Tarifs nets — Service inclus



