(Bers clients, nous essagons chaque jour et chaque saison d'améliorer le
choix et la qualité de ce que nous Jous proposons ; c'est pourquoi, nous
tradaillons essentiellement adec des produits frais, de saison et
clyelrdécke . Toules nos diandes sont cl'or'igine France et nous nous
four'nissons Pour‘ 16. P]upa.r'{ c]es Pr’oclui’ts en circuil court, Joire lres
court...

(\Ious cuisinons toul sur Place.

Pr’ofi]tons—en cl’aiueur's Pour‘ remercier :

- l'éledage clu Ser‘r‘e a l{i]oes pour 1es Fr‘oma.ges c]e cl')édr*e

- ]a. Fer’me Cle Pomecir‘o] a Banzo“es (ma.r’c]wé clu climanclﬁe ou clﬁa.mps 1ibre -
]oou’tio[ue a SOm) Pour‘ ]a. c]')ar‘cu{er‘ie et la diancle cle Por‘c (Por'c gascon noir)
- qu ]égumes et ]es frui{s Cle Pa.sca.] (Tl:)i]oon (ca.r'oHe, [raise et asperges

notamment - marché du climancl')e)

- ]Ss [rails de la quCcles (Térres Rouges (a]:)r‘icols, Péclﬁes, me]on...)
- ]Ss c]’yocola’ts Oalr’lﬁona ((T:ain l'lver*milage)
- L@s Pr‘o&uc{eur‘s CD’@r‘Cl‘ecl'ze et CDe Saison (SrouPemen{ de Pr‘ocluc’teurs

ol'@rclécke) Pour’ les rr’ui{s et ]égumes, les Liaour*{s, ]es farines, ]a. do]a.i“e
- L@s Pr‘o&ucleur‘s cle c})amps li]or*es (]oou’tique a 5@ m) Pour’ les fa.r’ines,

]es oeufs, le Pa.in

- ]Ss lruites de la Piscicul{ure de Foan_ome a @ubenas
- L? din de la @de de Laj\]o]a\clvére et du CDoma.ine de @aza.]is éBeaulieu

Une Peli{e Vilrine soudenir est & Jotre clisposi{ion 3 la r"écel:){ion.
Pour* les Pr‘oclui{s que Jous ne lrouderiez pas, une ]oou{ique de Pr"ocluils

locaux en circuit trés court se troude & moins de SOm : ]oou{ique @amps

[ibre.

Tarifs nets — Service inclus



a (duronne de Printemps
NE Printemp

assielle repas el rdéchoise

18,00 €

Csvajac/e, cr'uc/ifés a/e saison, sou/oe
ou /oofage I/I"’OJ'C/ ou c/7auc/, larte aux

/égumes /or’in laniers, charculerie

Jocale (a/onf /s fameuse cailletle
serdie fiéc/e), c/:élfr’e*c/?auc/,

/ojcoc/on ¥

%omage a/e c/:ézfr’e a/e /’é/ezfage a/u CSer'r'e a /%Aes

Tarifs nets — Service inclus



Nos enlrées

Sugges’cion du chef
56/01? /esjour’s, /es ar’r’izfages el /%umeur’ a/u c/76[

Ta.r"ce aux légumes Pr‘inla.nier's

Z,/ne /oéfe brisée (sans 5/ufen) el des /égumes de saison — Uariélé selon

mar’céé Garoc/aciion de @asca/ Thibon — @ana/o/as ef ()ic[or’ia Per' @/— 51’
Saazfeur- de Guzie’res) - aux herbes el & fa créme

*

Oe]ou’té cl’a.sPer'ge SG
@es asper’ges — se/on mar’c/7é (gasca/ %iéon — @anc/o/as /Sfé/oéane Carmfoo -
ﬁzfignon /@@@5} cuile dans un bouillon de /e’gumes el finement mixdes

*

@ssie’de de cr'uclilés, c]'xips de Pance’da el noix °
Un assortiment de cradités de saison — dariélé selon marcheé (production
de (ascal Thibor — (Bandolas) - accompagné de tranches fines de pancetta
grillées (cochon noir né, cleds. . & I ferme de [omegrol, Panzolles) et des noix

lOI”I”éI/I:éeS ﬁ?oisefles, amana/es, ca‘/'ou...)

*

rl_c;r'r'ine cle Poissons S

*A

Poisson ou assortiments de diflérents /ooissons cuits avec de Ia créme,

des osuf/:s, une 5arn1'z’ur’e ar’oma{i?ue (car’oﬁe, ai/) ef des berbes

Bancke de charcuterie °¢

Z,/n assortiment a/e c/7arcu{er'ie : cai//e{{e,jaméon cru, saucisson —

saucisse, jam[)onnef{e, Pé{é a/e campagne, ... se/on /e mar'c/7é ;

céar’cuierie @’anéac /Dr'oa/uif a/’@r'a/écée. Saucisson a /’ai/, c/70r’1'zo,
/Ijgafe//e ([ér’me a/e R)me(fr’o/— ﬁanzo//es)

0,50 ¢

7,00 €

7,950 €

750 ¢

8,00 €

*%
Tarifs nets — Service inclus Ioroa/ui 4 sarge/é cru



(Vos Pla.ls chauds

Sugges’tion du chef
56/01? /esjour’s, /es ar’r’izfages el /Zzumeur’ a/u cée/

Lg.sa.gne dégéla.]e
@es /égumes a/e saison con/zzfs serlis en /asagne — Gr’aﬁné a

| emmental ou non

** et d’'encornets™ a la Pr'odenga.]e SC

Poélée cle suFions

@es su/Dions et a/es é/ancs c/:encornef /Doé/és serlis aldec une concassée

de lomale, des cé/or'es el des anchois.

G*

Eilet de truite rétie au four®

Truite c/’é/ezfage, +/2 200 gr, réti au /,oar'; Piscicu/fur‘e de anf/?ome
a @uéenas...

*

E:sca.]ope de Yeau gr'e.’(inée SG
@u Jeau (Jiana/e a/,@r'c/éc/;e — Ganéac) cuil au four avec de la tome
cf@r’c/éc/ze ﬁome a/e chedre a/e /’é/ezfage su §err'e a /?iées) ef a/e /a

Panceﬁa (::oc/)on noir né, &leé... a la lerme de Pomez/r'o/, Hanzo//es)

Oia.ncle cle ]ooeu{‘
Go’sur’ cax Filet +/ /8091” *f or'jgjne France

13,50 €

13,50 €

14,50 €

14,80 €

14,80 €

15,50 €

gans 3/1_11617

- . “ roduit surqels
Tarifs nets — Service inclus proauit surgele cra



(\[os desserls

ssorliment de fromaqes d' Ardeche
J

@a /DicocJon, c/a @mem 'éiqaes ou a/u F]aéi{ a/e /?iées, et a/:au{r'e.s A'”omages a/e
c/i/.[érem’s /oroc/ucleurs se/on /a /Dér'ioo/e et /%amear’ a/u c/7e[; Gacoar'on, %mme a/e
ér‘eéis, @ééaye o/e (V)azan, goua/ou/ef a/e cAéJre,... 550 €

Sugges’tion du chef
Se/on /esjour’s, /es arr’izfages el /Zzumeur’ a/u c/;e[ 650 €

SouFe de fraise et boule de 31ACe SG*

@es /zi'aises /Doc//'ées a/ans un sir'o/o a /a menf/ze /égér’emenf sucré

serlies aldec une Aou/e a/e 5/ace 5our'manc/e (se/on ar'rizfage, coo/(ies,

/Dr'a/ine’...) 6,5@ €

G'éme brulée Pis’tacl')e SGT
Géme Ar’u/ée a /a créme c/e Pisfac/ze 7@@ -

*

Flan palissier rhum raisins®
Fa 1§81€r rnum railisins

Z,/n fan /oélissier' au calé dans une Féfe brisé sans 5/ufen 7.50 &€

CDuo aux deux chocolals

(V)ousse au chocolat (()a/r'/)ona - noir, lait ou blanc selon bhumeur du

c/u—:*& & [a créme moniée sur un biscuil au cacao 800 €
C&fé Sour'mancl (5 /a commanc/e) 9,5@ €

Fz;die J;Jne 5/&C€ b (I/OS 5/&(765 SOI?{PI"OC/U[{GS [Dal" /:ar'{isan 5/&0[61" ger’r’e @auzfef ¢ /ES 3/5C€S

7

a/e /Iﬁr'c/éc/)e D situé A Z,/ce/ et /a mc?/'orifé a/es /Dr'oc/uifs sont issus a/e /or'oc/uifs /ocaux ; cerlaines
5/aces sont /a[)e//isées «50&{62 /,@r‘c/éc/)e 2. @emana/ez notre carle...

Sans 3/u[en

Tarifs nets — Service inclus o loroa/ui ? surye/é cru



C\enu Tentalions

94,00 ’é’ (5&1')5 fr“omage)
27,00 €

Oelou{é cl’asPer*ges

Ou

(-Ear*{e aux ]égumes Pr’in{anier’s
O

Sugges{ion clu c})e{'

Le}sagne dégé{ale
Ou

E)corne{ 3 la Prodenga]e
Ou

Sugges{ion clu c]‘zef

~ A~~~

@ssor"timen{ de fr’omages ardéchois (sauf/érmu/e a 94@

A e A !

Soupe Fr*oicle cle fr‘aise

G‘éme ]:>r"u1ée Pis{ac})e

O

Sugges{ion clu cl')er

] c}aangemen{ dans le menu < (en’tr’ée, Pla’t ou clesser‘{) = +8,00 s

Tarifs nets — Service inclus



C\enu QOurmancl

27,00 €(sa.ns fr“omaae) /30,00 ’é'

(-rer*r'ine de Poissons
Ou

@ssie{{e cle cr'ucli{é, Pance{{a et noix

T

Esca]oPe cle Jeau gra{inée

Ou

F‘Z]el cle lruile rotie

~ A~~~

@ssor{imen{ de fr’omages ardéchois (sauf/érmu/e a 30 éy

A e A !

Han Pélissier r‘l’7um - raisins
Ou

CDUO aux cleux Cl’?OCO]&{S

Z."omaye Je c/}ézfr'e JE /'é/e!fage

du 5 erre a /?iées

Tarifs nets — Service inclus



a I

C,\enu r'ela.is Wor’s c/imanc/:e ez’jours /é’rie’s)
18,00 €

Fotrée + Plat

Ba.’t + cDesser'l

ﬁ e N e e

N

C\enu des drslés (et 10 o)

9,00 € (sans enlr‘ée) /712,00 4]

assie“e cle clwa.r‘cu’ter'ie ou G’ucli{és
S{ea.L l')acké* ou wings cle Poulel* ou Poisson* ou

Jam]oon Blanc*

q1aces ou Pomme P(’S{es ou r-Y‘&O(.Jll"{

S 1 sir‘op S 1 sur‘Pr'ise

*
@ccompagnemenfs : /égumes A'”ais, /oafes, pomme e flerme

~

Tarifs nets — Service inclus



