(Bers clients, nous essagons chaque jour et chaque saison d'améliorer le
choix et la qualité de ce que nous Jous proposons ; c'est pourquoi, nous
tradaillons essentiellement adec des produits frais, de saison et
clyelrdécke . Toules nos diandes sont cl'or'igine France et nous nous
four'nissons Pour‘ 16. P]upa.r'{ c]es Pr’oclui’ts en circuil court, Joire lres
court...

(\Ious cuisinons toul sur Place.

Pr’ofi]tons—en cl’aiueur's Pour‘ remercier :

- l'éledage clu Ser‘r‘e a l{i]oes pour 1es Fr‘oma.ges c]e cl')édr*e

- ]a. Fer’me Cle Pomecir‘o] a Banzo“es (ma.r’c]wé clu climanclﬁe ou clﬁa.mps 1ibre -
]oou’tio[ue a SOm) Pour‘ ]a. c]')ar‘cu{er‘ie et la diancle cle Por‘c (Por'c gascon noir)
- qu ]égumes et ]es frui{s Cle Pa.sca.] (Tl:)i]oon (ca.r'oHe, [raise et asperges

notamment - marché du climancl')e)

- ]Ss [rails de la quCcles (Térres Rouges (a]:)r‘icols, Péclﬁes, me]on...)
- ]Ss c]’yocola’ts Oalr’lﬁona ((T:ain l'lver*milage)
- L@s Pr‘o&uc{eur‘s CD’@r‘Cl‘ecl'ze et CDe Saison (SrouPemen{ de Pr‘ocluc’teurs

ol'@rclécke) Pour’ les rr’ui{s et ]égumes, les Liaour*{s, ]es farines, ]a. do]a.i“e
- L@s Pr‘o&ucleur‘s cle c})amps li]or*es (]oou’tique a 5@ m) Pour’ les fa.r’ines,

]es oeufs, le Pa.in

- ]Ss lruites de la Piscicul{ure de Foan_ome a @ubenas
- L? din de la @de de Laj\]o]a\clvére et du CDoma.ine de @aza.]is éBeaulieu

Une Peli{e Vilrine soudenir est & Jotre clisposi{ion 3 la r"écel:){ion.
Pour* les Pr‘oclui{s que Jous ne lrouderiez pas, une ]oou{ique de Pr"ocluils

locaux en circuit trés court se troude & moins de SOm : ]oou{ique @amps

[ibre.

Tarifs nets — Service inclus



1 4
Lg; @uronne d'ét¢

assielle repas el rdéchoise

18,00 €

Salade, crudiiés de saison™, larte
aux légumes de saison,
charcuterie ™ locale (dont Ia
fameuse caillette serie ticde)
chedre” chaud, picodon’, melon™

%omage a/e c/7ézfre a/e /’é/ezfage a/u 561"1"6 a /?i[)es

* charcuterie @anéac /or’oa/ui{ c/’@r'a/éc/?e el lerme de
Pomez/ro/ — ﬁanzo//es

***[égumes a/e saison c/e gasca/ (]Ziéon (@ana/o/as) ou /es
J'arcz/ins a/e §arrazine (Beau/ieu) ou a/es 7;rres r'ouges
(/fosiér'es)

Tarifs nets — Service inclus



Nos enlrées

Soupe Sla.cée cle melon 567

@u me/on cuit a/ans un Aoui//on, o/es Aerées, serdi irés /I'“ais

Sugges’tion du chef
Se/on /e.sjours, /es arr’iz/ages ef /Zumeur’ c/u c/;e[

*

Ta.r'le aux légumes de saison $

Z,/ne /oéfe brisée (sans g/ufen) el des /égumes de saison — Uariélé selon
mar’c/7é é)roc/uclion de gasca/ ‘7;1'[3017 — @ana/o/as)

Tartare de tomale et mousse de chedre °¢°

Z,/n mé/ange de lomalte en dés avec du citron, des éc/za/ofes, de [huile

dolie et des berbes surmonté dune créme de chédre frais

*

Sala.de fraic]veur, Pa.nce’da., dés de fromages S

Z,/n assoriiment de crudilés el fruils de saison lomales, concomér’e,
[oéc/ie, /oasiécyue— Jariélé selon marché éaroo/uc{ion de Pasca/ Thibon -
@anc/o/as et é’es lerres /)?ouges — /fosiér'es) - accomPaSné cle ](r'ancl'?es fines

cle Panceﬂa Sr‘illées &:oc/;on noir né, é/ezfé... a /a /c;rme a/e gamez/r'o/,
Hanzo//es) el des morceaux de ﬁ"omages (c/zétfre, /éfa, mozar’e//a...)

Possi]:)]e en Pla{ 31200 &€

Bancke de charcuterie °¢

Z,/n assortiment a/e c/7ar’cu{er'1'e : cai//e{{e,jaméon cru, saucisson —

saucisse, jam[)onnef{e, Pé{é a/e campagne, ... se/on /e mar'c/7é ;

céar’cuierie @’anéac /Dr'oa/uif c/’@rc/éc/?e. Saucisson a /:31'/, cAor’izo,
chgafe//e (I/ér'me de R)meyro/— Hanzo//es)

0,50 €

0,50 ¢

7,00 €

7,50 €

8,950 ¢

*%
Tarifs nets — Service inclus Ioroa/ui 4 sarge/é cru



(\[os Pla.ls chauds

Sugges’tion du chef
56/01? /esjour’s, /es ar’r’izfages el /Zzumeur’ a/u c/;e/

Lg.sa.gne désé’ta.]e
@es /égumes a/e saison con/zzfs serlis en /asagne — Gr’aﬁné a

| emmental ou non

*

G:lisse de Poule’t a ]’eslr'agon S
@’isse de /Dou/ef (zfo/ai//e de noire r’égion — éledé en r’égion) réti el

serlie azfecjus a /:s’sfr’agon

" et d’encornets™ a la Prodenga]e SC

Poélée cle supions

@es sa/Dions et a/es é/ancs a/:encornef /Doé/és serlis aldec une concassée

de lomale, des cé/or'es el des anchois.

C\ignon cle pore e.ciclu]e’

@GS morceaux a/e I/I’/ef mignon CJ&' FOI"C é)OI”C (JI@I"C/éC/)e — Gz’anéac —

@uéenas) marinés 6&15 au citron, Jinaigr'e el s?/'a), J’us{e /ooé‘/és el serdi
adec /ejus c/e /a mar’inaa/e

Oia.ncle cle ]ooeuf
c;sur' Faux Filet +/ /8091” ** or’igine France

Er}die de fraicheur
CDemancler' nolre carle des salades |

13,50 €

13,50 €

14,00 €

14,50 €

14,80 €

15,50 €

Sans 3/u[en

- o * oroduil surqel
Tarifs nets — Service inclus [proaait surgeie cra



(\[os desserls

ssorliment de fromaqes d' Ardeche
J

@a /Dicoc/on, c/a @mem ziques ou c/u Fiaéz'f a/e /?iées, el a/;aufr'es fleﬂomages a/e
c/i/.[érem’s /oroc/ucleurs se/on /a /Dér'ioo/e et /%amear’ a/u c/7e[; Gucour'on, %mme c/e
ér‘eéis, @ééazje o/e (V)azan, gouc/ou/ef a/e cAéJre,... 550 €

Sugges’don du chef
Se/on /esjour’s, /es arr’izfages el /Zzumeur’ a/u c/;e[ 650 €

Soupe fraiclve cle Pécl)e 567

@es necfar’ines//oéc/;es cuites dans un sir’o/r) /égér’emenf sucré el des

morceaux f)our’ /e cr'oguanf @"uifs c/es (];rr'es /?ouges - /?osiér'es..) 6,5@ €

G'éme brulée Pislac}?e SGT
Géme Ar’u/ée a /a créme c/e Pisfac/ze 7@@ -

Tarte a l'abricot amandine

Z,/ne Péfe saé/ée, des abricots et un a/o/oar'ei/ é/oais aux amandes 7.00 €

m oelleux au chocolal

[53 c/assicyue moelleux au chocolat GGY% (c/;oco/af é’r’aiées ()a/r’/zona) 800 &

@fé gour'ma.ncl (s Is commande) 9,00 €

E/J;ljie J;Jne 5/&C€ b (I/OS 5/&(765 SOI?{PI"OC/U[{GS [Dal" /:ar'{lsan 5/&0[61" ger’r’e @auzfef ¢ /ES 3/5C€S

a/e /Iﬁr'c/éc/)e D situé A Z,/ce/ et /a mc?/'or'ifé a/es /Dr'oc/uifs sont issus a/e /or'oc/uifs /ocaux ; cerlaines
5/aces sont labellisées «goﬁz’ez /,@r'c/éc/ze 2. @emana/ez nolre carle...

gans 3/1_1[617

Tarifs nets — Service inclus o loroa/ui ? sur’ge/é cru



C\enu Tentalions

94,00 ’é’ (5&1')5 fr“omage)
27,00 €

SouPe 3]acée
Ou

(-Ear*{e aux 1é8umes
o)

Sugges{ion clu c})e{'

T

Le}sagne dégé{ale

Ou

Pou]e{ eslr‘agon

O

Sugges{ion clu c]‘zef

~ A~~~

@ssor"timen{ de fr’omages ardéchois (sauf/érmu/e a 94@

A e A !

Soupe fraic;l'?e cle Péc})e

G‘éme ]:>r"u1ée Pis{acl')e

O

Sugges{ion clu cl')er

] c}aangemen{ dans le menu < (en’tr’ée, Pla’t ou clesser’{) = +8,00 s

Tarifs nets — Service inclus



C\enu QOurmancl

27,00 € (sans fromage) /30,00 €

(-Ear‘{ar'e cle {oma{es
Ou

Sa]ac]e fraickeur‘

T

Rle{ mignon aciclu]é

Ou

Supions el encornets a la Prodenga]e

~ A~~~

@ssor"timen’t de Fr’omages ardéchois (sau[r@rmu/e a 30 éy

A e A !

([;r"{e a]or'ico{s amancline
O.

C/\OGHGUX Cl’?OCO]&{

Z."omaye Je c/}ézfr'e JE /'é/e!fage

du 5 erre a /?iées

Tarifs nets — Service inclus



~

C,\enu r'ela.is Wor’s c/imanc/:e ez’jours /é’rie’s)
18,00 €

Fotrée + Plat

Ba.’t + cDesser'{

ﬁ e N e e

N

C\enu des drslés (et 10 o)

9,00 € (sans enlr‘ée) /712,00 4]

assie“e cle clwa.r‘cu’ter'ie ou G’ucli{és
S{ea.L l')acké* ou wings cle Poulel* ou Poisson* ou

Jam]oon Blanc*

q1aces ou Pomme P(’S{es ou r-Y‘&O(.Jll"{

S 1 sir‘op S 1 sur‘Pr'ise

*
@ccompagnemenfs : /égumes A'”ais, /oafes, pomme e ferme

~

Tarifs nets — Service inclus



